
 
        

 
 
 

TELF. 977 44 66 99 
  www.sidreriaamets.com 

 
MENÚS PARA GRUPOS   2011/2012 

 
 

MENÚ 1/2011  (de lunes a jueves) 
 
 

PARA PICAR: 
Aceitunas de la tierra 

Patatas fritas 
Tabla de embutidos de Teruel   

“ Pà amb  tomàquet” 
 “Baldana de pinyons de Tortosa amb allioli” 

Tortilla de bacalao, especial Sidrería 
 

PLATO PRINCIPAL (a  elegir): 
Churrasco al chimichurri  
Salchichas al roquefort 

Dorada a la brasa 
 

POSTRE: 
Hojaldre de crema y frutas casero 

 
BEBIDAS: 

Vino tinto o blanco (Terra Alta ) 
Agua 

Sidra – Autoservicio 
Cafés 

PRECIO POR PERSONA  23 € (iva incluido) 

Refrescos, cervezas y licores se facturan a parte 
 

 (Las reservas son de Un tipo de menú por grupo) 
info@sidreriaamets.com 
www.sidreriaamets.com 



 
        

 
 
 

TELF. 977 44 66 99 
  www.sidreriaamets.com 

 
MENÚ 2/2011 

   
 
 

PARA PICAR: 
Aceitunas de la tierra 

Hojaldritos rellenos varíados 
 Chistorra a la brasa 

 
PRIMER PLATO (a  elegir): 

Canelones caseros al gratén 
Graellada de verduras 

 
SEGUNDO PLATO (a  elegir): 

Cazuelita de gambas al ajillo  
½ Conejo a la brasa, con patatas y alioli 

Sepia a la brasa, con champiñones salteados 
 

POSTRE: 
Tarta casera de  los Tres Chocolates 

 
BEBIDAS: 

Vino tinto o blanco - Terra Alta 
Agua 

Sidra – Autoservicio 
Cafés 

 
 

PRECIO POR PERSONA  25 € (iva incluido) 

Refrescos, cervezas y licores se facturan a parte 
(Rioja Crianza +2 € pers.) (Brindis de cava BN + 2 € pers.) 

 
(Las reservas son de Un tipo de menú por grupo) 

info@sidreriaamets.com 
www.sidreriaamets.com 



 
 

        

 
 
 

TELF. 977 44 66 99 
  www.sidreriaamets.com 

 

MENÚ  3/2011 
 
 
 

PARA PICAR: 
Aceitunas de la tierra 

Patatas fritas 
Jamón bodega reserva, de Teruel 

“ Pà amb tomàquet” 
Ensalada tibia de queso de cabra, con frutos secos 

Surtido de buñuelos y croquetas caseras 
Calamares a la romana 

 
PLATO PRINCIPAL (a elegir): 

Lenguado con langostinos, al cava 
Cordero a la brasa con patatas al gratén 

Secreto Ibérico a la brasa 
 

POSTRE: 
Goxua (postre típico Vasco) 

 
BEBIDAS: 

Vino tinto o blanco (Terra Alta ) 
Agua 

Sidra – Autoservicio 
Cafés 

 
 

PRECIO POR PERSONA  28 € (iva incluido)  

Refrescos, cerveza y licores se facturan a parte 
(Rioja Crianza +2 € pers.) (Brindis de cava BN + 2 € pers.) 

 
(Las reservas son de Un tipo de menú por grupo) 

info@sidreriaamets.com 
www.sidreriaamets.com 



 
 

        

 
 
 

TELF. 977 44 66 99 
  www.sidreriaamets.com 

 

MENÚ  4/2011 
 
 
 

PARA PICAR: 
Aceitunas de la tierra 

Patatas fritas 
Surtido de Ibéricos 
 “ Pà amb tomàquet” 

“ Baldanes de Tortosa amb allioli ” 
Carpaccio de Bacalao 

Gambas cocidas a las dos salsas 
 

PLATO PRINCIPAL (a elegir): 
Bacalao cubierto de una suave mouselina de alioli al gratén, sobre tomate salseado 

Confit de pato con frutas varíadas 
Entrecot de buey a la brasa acompañado de  patata al gratén 

Dorada a la brasa, con setas y espárragos salteados 
 

POSTRE: 
Surtido de frutas frescas al chocolate 

 
BEBIDAS: 

Vino tinto o blanco (Terra Alta ) 
Agua 

Sidra – Autoservicio 
Cafés 

 

PRECIO POR PERSONA  30 € (iva incluido)  

Refrescos, cerveza y licores se facturan a parte 
(Rioja Crianza +2 € pers.) (Brindis de cava BN + 2 € pers.) 

 
(Las reservas son de Un tipo de menú por grupo) 

info@sidreriaamets.com 
www.sidreriaamets.com 



 
 

        

 
 
 

TELF. 977 44 66 99 
  www.sidreriaamets.com 

 
MENÚ 5/2011 

 
 

PARA PICAR: 
Aceitunas de la tierra 

Hojaldritos rellenos varíados 
Surtido de Ibéricos  
“ Pà amb tomàquet” 

Abanico de ahumados  
Ensalada de frutas y frutos secos con vinagreta de Módena 

Gambas salteadas al Whisky 
 

PLATO PRINCIPAL (a elegir): 
Ternasco al cava (encargar  cantidad  con anterioridad) 

Rape en salsa de almendras 
Lenguado y gambas rojas a la meunière 

Entrecot extra de buey a la brasa, salseado al roquefort o a la pimienta  (A la piedra bajo petición, 
según disponibilidad) 

 

POSTRE: 
Chocolate caliente sobre Bizcocho de avellanas y una suave crema 

 

BEBIDAS: 
Vino blanco D.O. Rueda (Verdejo), Viña Mayor 

o 
Vino tinto D.O. Rioja - Crianza , Aranzubia 

Sidra – Autoservicio 
Agua 
Cafés 

 

PRECIO POR PERSONA  38 € (iva incluido)  

Refrescos, cerveza y licores se facturan a parte 
 (Brindis de cava BN + 2 € pers.) 

 

(Las reservas son de Un tipo de menú por grupo) 
info@sidreriaamets.com 
www.sidreriaamets.com 



 
        

 
 
 

TELF. 977 44 66 99 
  www.sidreriaamets.com 

 

MENÚ 6/2011   
 

PARA PICAR: 
Aceitunas de la tierra 

Hojaldritos rellenos varíados 
Jamón Ibérico  

“ Pà amb tomàquet” 
Revuelto de setas varíadas y gambas 

Cecina al Parmesano 
Txipirones a la romana 

 
PLATO PRINCIPAL (a elegir): 

Chuletón de buey  individual a la brasa  ( Consultar  posibilidad  de  piedra) 
Entrecot extra de buey al Foie 

Bacalao a la Vizcaína 
Lubina a la Espalda 

 
POSTRE: 

Tiramisú de la casa 
 

BEBIDAS: 
Vino blanco D.O. Rueda (Verdejo), Viña Mayor 

o 
Vino tinto D.O. Rioja - Crianza , Aranzubia 

Sidra – Autoservicio  
Agua 

Brindis de cava - Brut Nature Mª Blanca 
Cafés 

 

PRECIO POR PERSONA  45 € (iva incluido) 
Refrescos, cerveza y licores se facturan a parte 

(Cava Butí-Massana BN Reserva familiar + 2 € pers.) 
 

(Las reservas son de Un tipo de menú por grupo) 
info@sidreriaamets.com 
www.sidreriaamets.com 



 
        

 
 
 

TELF. 977 44 66 99 
  www.sidreriaamets.com 

 
MENÚ 7/2011   

 
PARA PICAR: 
Aceitunas de la tierra 

“Torradetes d’anguila fumada” 
“Torradetes d’escalibada amb anchoves” 

Mejillones al vapor 
Almejas marinera  

Buey de mar  
Langostinos flambeados al ron 

 
PLATO PRINCIPAL (a elegir): 

Lenguado extra a la brasa 
Bacalao con gulas y patatas a lo pobre 

Entrecot  extra de buey al Foie 
 

POSTRE: 
Tiramisú de yoghourt, de la casa 

 
BEBIDAS: 

Vino blanco D.O. Rueda (Verdejo), Viña Mayor 
o 

Vino tinto D.O. Rioja - Crianza , Aranzubia 
Sidra – Autoservicio  

Agua 
Brindis de cava - Brut Nature Mª Blanca 

Cafés 
 

PRECIO POR PERSONA  45 € (iva incluido) 
Refrescos, cerveza y licores se facturan a parte 

(Cava Butí-Massana BN Reserva familiar + 2 € pers.) 
 

(Las reservas son de Un tipo de menú por grupo) 
info@sidreriaamets.com 
www.sidreriaamets.com 


